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UNSERE EMPFEHIUNG

Kuarbiscremesuppe mit gerosteten Kernen €

Matjesfilets nach Hausfrauen Art €
IN APFEL-ZWIEBEL-ESSIGGURKEN-SAUCE, DAZU SALZKARTOFFELN

Schlachtteller mit Kesselfleisch. C
BLUT- § LEBERWURST, SAUERKRAUT UND SALZKARTOFFELN

Rinder-Biergulasch ) €
MIT HAUSGEMACHTEM KARTOFFELPUREE,
DAZU EIN KLEINER GEMISCHTER SALAT

Bayernteller ) ) €
MIT % SCHWEINSHAXE, NURNBERGERLE, KASEKNACKER,
SAUERKRAUT UND HAUSGEMACHTEN KASSPATZLE

Filetpfannle mit Hollandaise €
SCHWEINEFILET AM STUCK GEBRATEN,
DAZU BANDNUDELN UND GEDUNSTETER BROCCOLI

Historisches Brauhaus Drei Kannen | Hafenbad 31/1 | 89073 Ulm Tel. 0731/ 6 77 17

Fax0731/15339 99 | Info@dreikannen.de | www.dreikannen.de

6.90

13.90

15.50

2290

2390

2090




